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Menu 1

Sisaket mix
Mixed starter

Soep naar keuze
Soup of choice

Kip met cashewnoten & biefstuk in rode curry & groente in oestersaus
Chicken with cashewnuts & beef in red curry & vegetables in oystersauce

Gebakken banaan met ijs of een lemon pie
Fried banana with ice cream or a lemon pie
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Menu 2

Sisaket mix
Mixed starter

Soep naar keuze
Soup of choice

Gamba's met cashewnoten & zeebaars in rode curry & groente in oestersaus
Prawns with cashewnuts & sea bass in red curry & vegetables in oystersauce

Gebakken banana met ijs of een lemon pie
Fried banana with ice cream or a lemon pie
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STICKY RIJST
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Thai sweet sticky rice with fresh mango
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Desserts

7.95 ANANAS
Een warme chocolade souffle met vanille ijs en slagroom Ananas sorbet ijs geserveerd in een ananas
Warm chocalate souffle with vanilla ice cream Pineapple ice cream
7.95 LEMON PIE
In kokos gemarineerde kleefrijst met verse mango Sable deeg gevuld met citroenganache en meringue

Sable pastry tart with lemon ganache and meringue

7.50 VANILLE 1JS

Gefrituurde banaan met vanille ijs en slagroom Vanille ijs met slagroom
Fried banana with vanilla ice cream

Vanilla ice cream with whipped cream

7.95

Mango ijs op een biscuit met verse mango
Mango ice cream on a biscuit with fresh mango
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1. POH PIAH THOD (V) 8.50
Gefrituurde Thaise miniloempia’s met kip en groente
Fried Thai springrolls with chicken and vegetables

2. THUNG THONG 8.50
Gamba-kipgehakt in krokante Wonton
Crispy wonton with spiced shrimp and chicken

3. THOD MAN PLAA 8.50
Traditionele Thaise viskoekjes
Thai fishcakes

4. POH PIAH sOD 11.00
Gestoomde loempia met gamba-surimi gehakt, mint en Thaise basilicum
Steamed springroll with shrimp, surimi, mint and Thai basil

5. THALEE TEMPURA 9.00
Gamba en inktvis in krokante tempura
Crispy tempura battered prawns and squid

Starters

6. LARB THOD (O) 8.00
Gefrituurd varkensgehakt gemarineerd met mint, chili en limoen
Fried porc marinated with mint, chili's and lemon

7. SATEY KAl 8.50
Sate van kip met Thaise pindasaus
Chicken satay with Thai peanutsauce

8. SATEY NUA 8.50
Sate van biefstuk met een tamarinde sausje
Beef satay with tamarind sauce

9. SISAKET MIX ) 8.50
Mix van 1,2 en 3
Mixed of I, 2 & 3
10. SALMON THAI &) 10.00

Gerookte zalm met Thaise salade
Smoked salmon and Thai herbs

Soups

11. TOM KHA KAI ® (@ 8.00
Kokossoep met kip, sereh, laoswortel en champignon
Coconut soup with chicken, galanga and mushroom

12. TOMJAM KUNG () 8.00
Pittige zoetzure garnalensoep met laoswortel en limoensap
Spicy sweet-sour Thai shrimp soup and lemonjuice

13. KIEEL NAAM 8.00
Bouillon met zacht wantandeeg gevuld met kip-gamba gehakt
Thai broth with soft wontons

Thai salad

14. YAM ) 17.00
Thaise biefstuk of gamba salade met koriander, tomaat en

selderij in een pittig sausje

Thai salad with beef or prawns in a spicy dressing

15. LAAP O) @) 17.00
Pittige kip of biefstuk salade met mint, chili's en limoensap
Spicy salad with chicken or beef with mint, chili’'s and lemonjuice

16. YAM WOENSEN () 17.00
Pittige salade van glasnoedel, kip, gamba, ui en tomaat
Spicy glass noodle salad with chicken, prawns, onions and tomato

17.SOMTAMQO O ©® @ 16.00

Papaya salade met chili’s, tomaat, cashewnoten en limoensap
Thai papaya salad with chili’s, cashewnuts and lemonjuice

18. YAM TENG KWA @) 13.00
Thaise komkommer salade met cashewnoten en limoensap
Thai cucumber salad with cashewnuts and lemonjuice

Main dishes

19. MED MAMUANG 22.00
Kip of gamba’s met cashewnoten, paprika en uien in een milde saus
Chicken or prawns with cashewnuts, bellpepper and onions in a mild sauce

20. PHAD KAPHRAO () (LAM+4) 22.00
Kip / biefstuk / buikspek / lam of inktvis met Thaise basilicum,

ui, chili's en kousenband in een pittig sausje

Chicken / beef / pork belly / lamb or squid with Thai basil,

onions, chili's and longbeans

21. PHAD KING 21.00
Kip of biefstuk met verse gember, ui en champignons
Chicken or beef with fresh ginger, onions and mushrooms

22. PRIK SOD 21.00
Kip of biefstuk met Spaanse pepers en paprika in sojasaus
Chicken or beef with Spanish peppers and bell peppers in soysauce

23. PRIAO WAAN 21.00
Kip of gamba’s met groente en ananas in zoetzure saus
Chicken or prawns with vegetables and pineapple in sweet-sour sauce

24. KRATIAM PRIK THAI 21.00
Biefstuk of gamba’s met verse knoflook en witte peper
Beef or prawns with fresh garlic and white pepper

DE GERECHTEN 19 T/M 45 ZIJN INCLUSIEF WITTE RIJST.
DISHES 19 TO 45 INCLUDE WHITE RICE.

PITTIG
- SPICY

Ook houden wij graag rekening
met het pittigheidsgehalte. = 2'[3;52‘-'%55

VEGA
~ VEGA

Whats your level of spiciness?
We can adjust accordingly.

= VEGAN MOGELIJK
VEGAN POSSIBLE

25. KENG PHED (9 22.00
Kip of biefstuk in een pittige rode curry met aubergine en kousenband
Chicken or beef in spicy red curry with aubergine and green beans

26. KHIAO WAAN @) 22.00
Kip of gamba’s in een pittige groene curry met aubergine en kousenband
Chicken or prawns in spicy green curry with aubergine and green beans

27. MASSAMAN 21.00
Biefstuk of kip in kruidige curry met krieltjes en ui
Beef or chicken in flavourful massaman curry with small potato and unions

30. PLAA SAM ROD (O 23.50
Zeebaars in pittige zoetzure saus en verse groente
Sea bass in spicy sweet-sour sauce and fresh vegetables

31. PLAA CHU CHI @ 23.50
Zeebaars in pittige Thaise rode curry en chili’s
Sea bass in spicy Thai red curry and chili’s

32. PLAA RAD PRIK &) 23.50
Zeebaars in een pittig sausje van tamarinde en chilipepers
Sea bass in spicy tamarind sauce and chili peppers

33. LAAP PLA O 23.50
Zeebaars afgeblust in limoensap met mint, ui en chili’s
Sea bass with mint, peppers, onions and lemonjuice

34. NAAM MAN HOI 22.00
Biefstuk of kip in oestersaus en verse groente
Beef or chicken in oystersauce and fresh vegetables

40. PHAD PHAK MED MAMUANG () 18.00
Verse groente met cashewnoten, tahoe in een milde saus
Fresh vegetables with cashewnuts, bean curd in a mild sauce

41. PHAD PHAK KHIAO WAAN O M (@ 18.00
Verse groente met tahoe in pittige groene curry
Fresh vegetables and tofu in spicy green curry

42, PHAD PHAK KRUANG KENG @) ) (9 18.00
Verse groente en tahoe in pittige rode curry
Fresh vegetables and tofu in spicy red curry

43. PHAD PHAK PRIAO WAAN () (9 18.00
Verse groente, tahoe en ananas in zoetzure saus
Fresh vegetables, tofu and pineapple in sweetsour sauce

44. PHAD PHAK NAAM MAN HOI ® 17.00
Verse groente in oestersaus
Fresh vegetables in oystersauce

curry

Specials

28. PANENG 21.00
Kip of biefstuk in een milde rode curry
Chicken or beef in mild red curry

29. KENG KARI 21.00
Kip in gele curry met krieltjes en ui
Chicken in yellow curry with potato and onion

35. PRIK DAM &) (LAM+4) 22.00
Biefstuk of lamskotelet met Spaanse pepers, zwarte peper en oestersaus
Beef or lambchop with Spanish peppers, black pepper and oystersauce

36. KUNG SISAKET @) 22.00
Gamba'’s met Laoswortel, citroengras en een sausje van tamarinde
Prawns with galanga, lemongrass in a tamarind sauce

37. THALEE PHAD PONG KARI 22.00
Mix van zeevruchten in gele curry en bosui
Mixed seafood in yellow curry and springonions

38. KANA MOE KOP 21.00
Gefrituurd buikspek met broccoli en knoflook in oestersaus
Fried pork belly with broccoli and garlic in oystersauce

AL ONZE KIP IS HALAL.

Vegetarian

45. TAHU PANENG (V) 18.00
Verse groente en tahoe in milde rode curry
Fresh vegetables and tofu in mild red curry

46. PHAD THAI W () (@ 14.00
Gewokte rijstennoedels met tauge, bosui en citroen
Stir-fried rice noodles with beansprout, springonions and lemon

47. PHAD WOENSEN () (9 12.00
Gewokte glasnoedles met verse groente
Stir-fried glas noodles with fresh vegetables

48. GEBAKKEN RIJST O (@ 4.00
Een bol gebakken rijst
Portion of fried rice
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